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LICUADORA PORTATIL USB
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Consejos: o limpiador abrasivo o corrosivo,

Antes de usar, ponga un poco de agua
pura en la taza y enciéndala para lavarla.
Si los trozos de fruta son demasiado
grandes, remuévalos y reinicie la maquina.
También puede agitaria mientras esta
encendida, lo que haré que el jugo sea
mas fino.

Antes de hacer otro jugo, lave primero el
vaso. Simplemente ponga un poco de agua
pura en la taza y enciéndala para lavarlo.

9. Este producto es exclusivo para hacer jugo, no es adecuado

para cortar productos como came, nueces o frjoles.
10. Coloque este producto fuera del alcance de los nifios.
11. Este producto se aplica solo a individuos o familias.

Si se produjo un mal funcionamiento, comuniquese con el

servicio al cliente. No lo repare ni lo desmonte usted mismo,

o perdera los derechos de servicio de la garantia.

A cargador de este producto.

\ 5. Carga: conecte el cable USB con el orificio de entrada de alimentacién.

Se pueden usar muchos tipos de cargadores de teléfonos celulares y productos digitales como

Este producto no incluye cargador, y el mismo debe cargarse por USB

RECETAS DE LICUADOS

Banana:
Mezclar 2 bananas, media taza de
yogurt de vainilla, 2 cucharadas de
miel, una pizca de canela y hielo.

Banana y frutilla:
Mezclar una banana, 1 taza de frutillas,
media taza de yogurt de vainilla y leche,
2 cucharadas de miel, una pizca de
canela y hielo.

Torta de frutilla:
2 tazas de frutilla, 1 taza de migajas de
bizcochuelo de vainilla, 1 taza y media
de leche y hielo, azucar a gusto.

Naranja y frambuesa:
Mezclar una taza de jugo de naranja
con una taza de frambuesas, media

taza de yogurt natural, hielo y azucar

Mango, banana y durazno:
1 taza de mango, 1 taza de durazno,
media banana, 1 taza de yogurt natural
y azucar a gusto.

Almendra y melén:
2 tazas de meldn dulce, 1 taza de leche
de almendras, hielo y miel a gusto.

Zanahoria y manzana:
Mezclar 1 taza de zanahoria con 1 taza
de jugo de manzana, agregar hielo.

Pepino:
2 pepinos medianos, sin cascara ni semillas,
jugo de una lima, media taza de agua y miel
agusto.

Kiwi y frutilla:
Una taza de frutillas, 1 kiwis pelados, agregar
azucar y hielo a gusto.

Cereza y vainilla:
Media taza de cerezas, 1 taza de leche, 3
cucharadas de azucar, media cucharada de
extracto de vainilla, hielo y una piza de sal.

Mandarina y miel:
Pelar y sacar las semillas de 4 mandarinas,
mezclar con jugo de 2 limas, un cuarto de
taza de miel, hielo,

Uva:
2 tazas de uvas sin semillas, 1 taza de
jugo de uva, hielo a gusto.

Pera y arandano:
Media taza de arandanos congelados,

1 pera en trozos, 1 taza y media de yogurt
natural y hielo.

Jengibre y durazno:
2 tazas de durazno congelado, 1 taza de
suero de leche, 3 cucharadas de azucar
morena y 1 cucharada de jengibre.

Pomelo:
Pelar y sacar las semillas de 2 pomelos
rosados., una taza de hielo, 3 cucharadas
de azucar y una pizca de canela.

Granada y Cere:
1 taza de cerezas oongeladas 1 taza de

jugo de granada, media taza de yogurt
natural, 1 cucharada de miel, 1 de jugo de
limén, hielo, una pizca de sal y una de canela.

Chai:
Mezclar 1 taza y media de te chai

Café mexicano:
Mezclar media taza de espresso frio o
café fuerte, media taza de leche o leche
de almendras, 3 cucharadas de azucar
morena, 1/4 cucharada de canela, 1/8
cucharada de extracto de almendra y

1 taza de hielo.

Café vietnamita:
Mezclar media taza de espresso frio o
café fuerte, 1/4 taza de leche condensada,
1 taza y media de hielo.

Te verde y almendra:
1 taza y media de te verde extra fuerte frio,
1/3 taza de almendras, 1/4 taza de miel,
hielo.

Banana y chocolate:
1 banana, 1 taza de helado de chocolate,
12 taza de leche, media de hielo y una
pizca de sal.

Galletitas de chip de chocolate:

1 taza de helado de vainila, 1 taza de
leche con migas de galletitas de chips de
chocolate.

Torta de cumpleaios:
1 taza y media de helado de vainilla, 1 cupcake
de vainila en migas, 1 taza de Ieche y il

da de extracto de

con 1 taza de leche y 1 de hielo. Espolvorear
con canela.

Arandano y banana:
1 banana, 1 taza de arandanos, media taza de
leche de coco sin azucar, 1 cucharada de miel
y 1 de jugo de limén. Agregar hielo.

Manzana y jengibre:
1 manzana pelada, 1.5 cm de jengibre pelado,
jugo de 2 limones, 1 taza de agua, 1/4 taza de
miel, hielo.

Helado de naranja:
3/4 taza de naranja, 1/2 taza de agua fria,
1 taza de helado de vainilla, hielo.

Blanco y negro:
3/4 taza de helado de vainilla y 3/4 taza de
helado de chocolate. 1 taza de leche con
trozos de gallefitas.

Manzana y espinaca:
2 tazas de espinaca, 1 manzana pelada,

1/4 taza de leche de soja y jugo de naranja,
12 taza de tofu, 1 cucharada de miel, hielo.

Vegano:
1 taza y cuarto de jugo de tomate, 1/4 taza de
zanahoria, medio pepino pelado, 1/4 de taza de
espinaca, 1/4 taza de pereji, 1/2 apio, 1/2 taza
de hielo.

Menta y jalapefio:
Mezclar 1/3 taza de menta fresca, 1 jalapefio
sin semillas, 2 cucharadas y media de miel,
una pizca de sal y 2 tazas de yogurt natura.
Hielo.

Banana, PB&J

1 banana congelada, 1 taza de leche de soja,
1/4 taza de manteca de mani y 2 cucharadas
de jalea de frutilla.

Anana y coco:
Congelar 2 tazas de leche de coco, mezclar
con 2 tazas de trozos de anana, 1 cucharada
y media de jugo de limén, 1 cucharada de
miel, hielo.

dia:
Congelar 3 tazas de trozos de sandia, mezclar
con 1 taza de sandia natural, sin semillas, jugo
de un limén, 1/4 taza de azucar y 1 taza de agua.

Pepino y kale:
1 taza y cuarto de jugo de vegetales, medio pepino
pelado, 3 hojas de kale y el jugo de medio imén.

GARANTIA

Este producto esta garantizado contra materiales defectuosos y mano de obra por
un periodo de 12 (doce) meses a partir de la compra, La obligacidén del vendedor
bajo esta garantia se limita a dar servicio a la unidad y reemplazar las piezas
defectuosas. Esta garantia quedara sin efecto si el producto ha sido manipulado,
dafiado por accidente, dafiado de alguna otra manera por uso indebido o si se ha
comprado de segunda mano. Todos los pedidos de produccion tienen inspecciones de
calidad. En el improbable caso de una deficiencia, comuniguese con el distribuidor
donde adquirio este producto.

Garantia oficial de 12 meses en todo el pais.

Recuerde que puede extender la garantia oficial por 12 meses adicionales sin cargo
(total 24 meses) registrando el producto participante en WWW.KANJITECH.COM/MIKANJI
Puede consultar términos y condiciones en
WWW.KANJITECH.COM/MIKANJI/TERMINOS-Y-CONDICIONES

Tipo de aparato:

N° de modelo: Fecha de compra:

Producto comprado en:

Su nombre:

Direccion:

Teléfono:

N° de serie:

iIMPORTANTE!
Por favor guarde esta garantia junto con el recibo de compra, ambos deben ser
presentados junto con el producto. En caso contrario, la garantia no tendra validez.

SERVICIO TECNICO: Santo Domingo 3220 - Barracas, CABA
HORARIO: Lunes a viernes de 10 a 15 hs.
TELEFONO: (011) 5353-0374 / Whatsapp (solo mensajes); 1131235984
E-MAIL: attcliente@fagsistems.com.ar



