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Manual de uso



Advertencia:

1. Se debe vigilar a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el producto.

2. Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser reemplazado por el fabricante, su
departamento de mantenimiento o departamentos similares para evitar peligros.

3. El aparato no debe funcionar con un temporizador externo o un sistema de control remoto
independiente.

4. Cuando el producto esté encendido o enfriandose, el producto y su cable de alimentacion
deben colocarse fuera del alcance de los niiios.

1. Precauciones
Utilice este manual de instrucciones con atencién antes de usarlo y gudardelo en un lugar
adecuado.

1.1 Compruebe el equipo y los accesorios. En caso de duda, consulte con el distribuidor.

1.2 Antes de conectar el producto a la fuente de alimentacién, compruebe si el voltaje que se
muestra en el producto coincide con el voltaje de la fuente de alimentacién local.

1.3 Para evitar incendios, descargas eléctricas y lesiones personales, no sumerja cables ni
enchufes en agua ni en otros liquidos.

1.4 Se debe vigilar a los niflos para asegurarse de que no jueguen con el producto.

1.5 Asegulrese de que el producto no esté en uso antes de limpiarlo, asegurese de que el
producto se haya enfriado y desenchufelo antes de instalarlo o quitarlo.

1.6 Si el cable de alimentacién o el enchufe de alimentacién estan dafiados de cualquier forma,
devuelva el equipo al centro de servicio autorizado para su inspeccidn, reparacién o ajuste.

1.7 El uso de accesorios no recomendados por el fabricante del aparato puede provocar
incendios, chasquidos o lesiones personales.

1.8 Este producto es solo para uso personal. No lo use al aire libre.

1.9 No cuelgue el cable de alimentacion en el borde de una mesa o mesada, ni en una superficie
caliente.

1.10 No coloque productos sobre o cerca de materiales inflamables como manteles, cortinas, etc.
1.11 No utilice este producto para ningln otro uso que el descrito en este manual.

1.12 Cuando el equipo esté caliente, colédquelo sobre una superficie horizontal y lisa. No lo
coloque sobre placas de pldstico, vinilo o esmalte ni sobre superficies termorretractiles o
desgastadas.

1.13 Seque la olla y la rejilla antes de colocar los alimentos.

1.14 Después de desenchufar el producto de la fuente de alimentacidn, ajuste el control de
temperatura y la perilla de sincronizacién a cero.

1.15 Durante el uso, las superficies accesibles se calientan, como las sartenes. Sujete el mango y
no toque otras partes con la mano.

1.16 Al utilizar la freidora, libere vapor caliente de la salida de aire. Las manos y la cara deben
mantenerse a una distancia segura de la salida de vapor y aire. Al retirar la olla, también
debemos prestar atencién a la temperatura caliente del vapor y del aire caliente.

1.17 No estd permitido conectar el cable a una zapatilla o alargue.



2. Conozca la freidora de aire
2.1 Componentes principales. (Consulte la Figura 1)
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3. Antes del primer uso

3.1 Retire todos los materiales de embalaje.

3.2 Retire la freidora y quite el papel protector de la olla.

3.3 Retire la pelicula protectora de la consola y el adhesivo del producto.

3.4 Tire de la manija de la freidora y abra el cajon. Limpie bien la cesta de freir y la freidora con
agua caliente, detergente suave y esponjas no abrasivas.

3.5 Limpie el interior y el exterior del producto con un pafio humedo.

3.6 Coloque la cesta de freir en la freidora y luego vuelva a colocar el cajon en la freidora de aire.

4. Preparacion para el uso
4.1 Coloque el producto sobre una superficie horizontal y estable. No coloque productos en
funcionamiento sobre una superficie refractaria al calor.
4.2 No coloque productos en funcionamiento cerca o debajo de objetos que puedan dafarse con
el vapor (por ejemplo, paredes y armarios).
Nota: Coloque el producto sobre una mesa completamente abierta, mantenga el producto al menos a

15 cm de la pared y manténgalo ventilado.

4.3 Coloque los alimentos sobre la rejilla.

Nota: 1. No dejes que los ingredientes superen la altura de la olla.
2. Si el alimento aumenta de tamafio al calentarse, téngalo en cuenta

previamente en funcién del volumen calentado.




5. Descripcion del panel de operaciones
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6. Descripcion de la funcién de operacion

1. Procedimiento de autoprueba de encendido: todas las luces y tubos digitales se encienden al

mismo tiempo durante 2 segundos y suena el timbre.

2. Después del procedimiento de autoprueba, las luces de las teclas comienzan a parpadear;

3. Después de hacer clic en el interruptor, encienda la luz de la tecla; botén de menu; tiempo de
temperatura "+" y "-"; las luces se encienden y la luz de inicio (nUmero de posicion) brilla.

4. Operacién del menu: Haga clic en la tecla de menu: papas fritas; pescado; bife; pizza; muslos
de pollo; pastel; camarones; tocino; descongelar. Se hace clic en el programa de menu sobre el
botén de menu por turno (consulte los datos del programa a continuacidn para conocer el
tiempo de temperatura del menu)

5. Descripcién de los datos del programa: después de hacer clic en el botdn de encendido, el
programa predeterminado: 30 minutos; temperatura 180°C. Haga clic en la tecla de temperatura
y tiempo para cambiar, haga clic en Agregar o restar para agregar o restar temperatura y tiempo.

Programa de entrada:

Papas fritas: 200 / 15 min
Pescado: 180 / 15 min

Bife: 180/ 15 min

Pizza: 200 / 15 min

Muslos de pollo: 200 / 25 min
Pastel pequefio: 200 / 30 min
Camarones: 180/ 15 min
Tocino: 200 / 15 min



Programa de entrada, todos los procedimientos mas la temperatura de precalentamiento de 5
min sin cambios, la luz de precalentamiento en la pantalla muestra el tiempo y la temperatura del
tubo digital solo muestra el tiempo del procedimiento normal.

El timbre suena tres veces cada cinco minutos, se usa para recorder que den la vuelta a los
ingredientes.

6. Descripcidn del botdn de funcidn: toque el botdn una vez; presione tres segundos para apagar.
Interruptor de temperature einterruptor de tiempo prolongado: haga clic en el tubo digital de
tiempo, haga clic la segunda vez durante un tiempo prolongado, haga clic la tercera vez y asi

sucesivamente. Haga clic en "+" 0 "-" para ajustar el tiempo durante un minuto cada vez.

El rango de ajuste de temperatura esde 5 ‘C cada vez. La tecla en el proceso de coccion del
programa puede detener directamente la coccidn en el programa de enfriamiento, detenga el
botdn presionado para pausar el programa de coccidn de tiempo en el programa de
enfriamiento.

7. Apagado de memoria, cuando la freidora esta funcionando y se apagd repentinamente, el
programa se suspendid, la freidora estd ejecutando el programa continuar funcionando
(condiciones de ejecucién de la funcién de memoria de apagado: apague dentro de los 30
minutos).

8. Procedimiento de enfriamiento de la freidora: después de que el consumidor configure el
programa predeterminado o el programa configurado por el consumidor, la freidora emite tres
pitidos y el ventilador gira durante 20 segundos, y el tubo de calentamiento deja de calentar
después de finalizar el procedimiento.

9. El interruptor del tubo digital se muestra cada 3-5 segundos, por ejemplo, el contenido de la
pantalla es: 15:00 indica el tiempo de 15 minutos; 200 ‘C indica la temperatura de 200 grados
Celsius.

10. Haga clic en el botdn de la bombilla, la luz se enciende. Haga clic en el botén de la bombilla

nuevamente para apagarla.

7. Limpieza y mantenimiento

1. Antes de limpiar, desenchufe el aparato hasta que se enfrie por completo.

2. Si hay restos de aceite producto de la comida, limpielo con un pafio suave y humedecido en
con un limpiador neutro.

3. Limpie todos los accesorios, incluida la freidora y la bandeja, con un detergente neutro.

4. No sumerja el aparato en agua ni en ningun otro liquido, para evitar el peligro de descarga
eléctrica o fallos de funcionamiento.

5. Después de la limpieza, guarde el producto en un lugar fresco y seco.

Si el producto no funciona o no funciona correctamente, se recomienda que entregue el
producto al proveedor o al centro de servicio del fabricante. No intente repararla usted mismo.

Este producto no debe desecharse junto con la basura doméstica, sino que debe tratarse en
un lugar autorizado para reciclar aparatos eléctricos y productos electrénicos. Contribuya a
la conservacion de los recursos naturales mediante la recoleccion y el reciclaje de residuos y

asegurese de que el producto se manipula de forma respetuosa con el medio ambiente y

saludable.




GARANTIA

Este producto esta garantizado contra materiales defectuosos y mano de obra por
un periodo de 12 (doce) meses a partir de la compra, La obligacion del vendedor
bajo esta garantia se limita a dar servicio a la unidad y reemplazar las piezas
defectuosas. Esta garantia quedara sin efecto si el producto ha sido manipulado,
dafado por accidente, dafiado de alguna otra manera por uso indebido o si se ha
comprado de segunda mano. Todos los pedidos de produccion tienen inspecciones de
calidad. En el improbable caso de una deficiencia, comuniquese con el distribuidor
donde adquirié este producto.

Garantia oficial de 12 meses en todo el pais.
Recuerde que puede extender la garantia oficial por 12 meses adicionales sin cargo
(total 24 meses) registrando el producto participante en WWW.KANJITECH.COM/MIKANJI

Puede consultar términos y condiciones en
WWW.KANJITECH.COM/MIKANJI/TERMINOS-Y-CONDICIONES

Tipo de aparato:

N° de modelo: Fecha de compra:

Producto comprado en:

Su nombre:
Direccion:
Teléfono:
N° de serie:
iIMPORTANTE!

Por favor guarde esta garantia junto con el recibo de compra, ambos deben ser
presentados junto con el producto. En caso contrario, la garantia no tendra validez.

SERVICIO TECNICO: Santo Domingo 3220 - Barracas, CABA
HORARIO: Lunes a viernes de 10 a 15 hs.
TELEFONO: (011) 5353-0374 / Whatsapp (solo mensajes): 1131235984
E-MAIL: attcliente@fagsistems.com.ar



